VOGUE-PORTER

Dorter & una birra tradizionale inglese che
colpisce da subito per le sue note intense

di caffé che prevalgono in bocca al primo
assaggio. Secondariamente avanzano note di
caramello e cacao, seguite da un lieve grado
di amaro dato dai malti tostati e dai luppoli
tradizionali inglesi.

Viene prodotta prevalentemente con l'utilizzo
di materie prime coltivate presso la nostra
azienda agricola.

Profumi

Malto tostato, caffe, caramello.

Abbinamenti gastronomici

Ostriche, carne alla brace ben cotta, roastbeef,
formaggi invecchiati e saporiti, torte alle creme
e tiramisu.
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VOGUE
PORTER

Specifiche tecniche

Tipologia Fermentazione
Porter Alta

Colore Schiuma

Testa di moro Color cappuccino, grana

fine, persistente e compatta

Grado di amaro Temperatura
IBU 28 di servizio
8-10 °C

Formato bottiglia Bicchiere consigliato
33 cl-66cl Pinta n I I I I
keykeg da 24 It

Sarforia della Birra

LUUJU

5,2% VOGUE




